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Catering
Bij Amerpodia willen we graag een positieve bijdrage leveren aan het welzijn van de wereld om ons heen. 
Dat geldt voor vrijwel alles wat we onze bezoekers voorschotelen. Van publieksprogrammering tot 
menukaart. Cateringopties en arrangementen zijn dan ook zorgvuldig door ons samengesteld. Met op alle 
fronten de beste ingrediënten. Het hele jaar door. En vanuit de gedachte om bewust consumeren zoveel 
mogelijk te stimuleren.

Lokaal, biologisch & seizoensgebonden
Zo werkt onze keuken veelal met lokale, biologische en seizoensgebonden producten. Waar mogelijk kiezen 
we voor duurzame alternatieven en leveranciers die, net als wij, bewust betrokken zijn. Van pure Schulp 
vruchtensappen tot eerlijke chocolade van Tony Chocolonely.

Onze catering opties
Om het plannen van een event nét wat makkelijker te maken, delen we in deze cateringmap een aantal van 
onze arrangementen, maaltijdsuggesties en smaakvolle extra’s. Daarnaast bieden we de mogelijkheid om zelf 
een menu samen te stellen op basis van onze verschillende cateringopties.

Speciale wensen
Liever een volledig vegetarische lunch voor je gasten of een geheel veganistisch diner? Of zijn er specifieke 
dieetwensen en/of allergieën waar wij rekening mee moeten houden? Neem contact op met een van onze 
eventmanagers per mail (sales@amerpodia.nl) of telefonisch via +31(0)20 5891680.

*Alle prijzen in deze brochure zijn per persoon en exclusief de kosten voor personeel, zaalhuur, 
techniek en BTW.
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Congres-arrangement Nationaal
Per persoon € 36,00
Organiseer jij een bijeenkomst voor meer dan 40 deelnemers? Daar hebben wij het volgende speciale 
arrangement voor samengesteld. 

Bij meerdaagse congressen serveren we vanzelfsprekend een dagelijks wisselend menu. Vraag onze event-
managers naar de mogelijkheden. Duurt het congres niet een hele dag? Dan maken we graag een aangepast 
arrangement. Kijk hiervoor op pagina 8 van deze brochure. 

Voorbeeld arrangement
Doordat we koken met seizoensproducten, vertellen we je graag bij de reservering wat de inhoud 
van het arrangement zal worden. Denk bijvoorbeeld aan:

Ontvangst
Onbeperkt koffie / verse munt-, gember- of citroenthee / water / kokos spelt-, 

appel kaneel chocolade-,en havermout honingkoekjes

Ochtendpauze
Onbeperkt koffie, thee en water / huisgemaakte worteltaart & mini Danish pastry (50/50)

Lunch
Bospaddenstoelensoep met bosui en bundelzwam V

***
Klassiek desembroodje met rucola, carpaccio van rund, Grana padano en hazelnootcrunch 

Focaccia met zalmsalade, spicy mango humus en gegrilde courgette 
Broodje met aubergine crème, fritatta en gedroogde tomaat V

***
Warme quiche met spinazie en boerenbrie V 

Middagpauze
Onbeperkt koffie, thee en water / Bananenbrood & Beemster kaasbroodje (50/50)

        = vegetarisch 
        = vegan

4

Uitbreidingen
Dranken
Frisdranken en sappen 1 dagdeel 	 	      € 3,80
Jar (tap) met verse limonade / ice tea 1 dagdeel	      € 2,90
Smoothie van groenten en/of fruit tijdens ontvangst € 3,40

Hartige tussendoortjes 	 	 	      € 3,40
Beemster kaasbroodje V
Vegan saucijzenbroodje V+
Surinaamse Roti rol 
Mini empanada Tikka masala V+
Kaasstengel V

Zoete tussendoortjes 				    € 2,80
Bakkers trots koekjes 
Witte chocolade haver-cranberry koek

Huisgemaakte zoete tussendoortjes		  € 3,00
Rozemarijncake
Wortelcake met citroencrème
Bananenbrood V+
Sticky dadelcake met toffee-karamel
Noten-vruchten booster V+ 

Ontbijt 				               	€ 14,50
Yoghurt met granola 
Vers gebakken mini croissantjes en chocolade broodjes
Sandwich van desembrood met kaas & gerookte kipfilet
Verse fruitsalade 



Congres-arrangement Internationaal
Per persoon € 45,00
Voor bezoekers van buiten Nederland is dit het ideale congresarrangement. Door pastries bij de pauzes te 
serveren en de lunch uit te breiden met warme gerechten en een dessert, valt dit arrangement ongetwijfeld 
in de smaak bij jouw internationale publiek. Bij halve dag congressen kan het arrangement ook verkleind 
worden. 

Bij meerdaagse congressen serveren we vanzelfsprekend een dagelijks wisselend menu. 
Vraag onze salesmanagers naar de mogelijkheden. 

Voorbeeld arrangement
Doordat we koken met seizoensproducten, vertellen we je graag bij de reservering wat de inhoud 
van het arrangement zal worden. Denk bijvoorbeeld aan:

Ontvangst
Onbeperkt koffie / verse munt, gember of citroenthee / water / smoothie van avocado, 

peer en spinazie

Ochtendpauze
Onbeperkt koffie, thee en water / huisgemaakte worteltaart en koekjes (50/50)

Lunchbuffet, met bijvoorbeeld
Wortel-gembersoep V+

Salade van groene boontjes, venkel en crème van Amsterdamse ui V+
Breekbrood met baba ganoush V+

***
Maiskipfilet gevuld met gedroogde abrikozen, groene mosterdsaus

Tajine met couscous, geroosterde zomergroenten, granaatappel en amandel (V+)
Taartje van spinazie, boerenbrie en gele biet V

***
Noten-vruchten tartelette met mascarpone

Middagpauze
Onbeperkt koffie, thee en water / Cinnamon roll & Beemster kaasbroodje (50/50)

        = vegetarisch 
        = vegan
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Uitbreidingen
Dranken
Frisdranken en sappen 1 dagdeel 	 	      € 3,80
Jar (tap) met verse limonade / ice tea 1 dagdeel	      € 2,90
Smoothie van groenten en/of fruit tijdens ontvangst € 3,40

Hartige tussendoortjes 	 	 	      € 3,40
Beemster kaasbroodje V
Vegan saucijzenbroodje V+
Surinaamse Roti rol 
Mini empanada Tikka masala V+
Kaasstengel V

Zoete tussendoortjes 				    € 2,80
Bakkers trots koekjes 
Witte chocolade haver-cranberry koek

Huisgemaakte zoete tussendoortjes		  € 3,00
Rozemarijncake
Wortelcake met citroencrème
Bananenbrood V+
Sticky dadelcake met toffee-karamel
Noten-vruchten booster V+ 

Ontbijt 				               	€ 14,50
Yoghurt met granola 
Vers gebakken mini croissantjes en chocolade broodjes
Sandwich van desembrood met kaas & gerookte kipfilet
Verse fruitsalade 



Borrelen
Een evenement afsluiten met een sfeervolle borrel met lekkere hapjes? Of organiseer jij een 
avondevenement waarbij je hapjes en drankjes wil serveren? Hieronder vind je de mogelijkheden!

Dranken*
Vanaf een uur onbeperkt tapbier / huiswijn / fris / sap) 	 	 	 € 9,00
•	 met buitenlands gedistilleerd 		 	 	 	 	 € 2,00
•	 met speciaal bieren en speciaal frisdranken	 	 	 	 € 3,10
•	 met cava 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,80

* Alle prijzen zijn per persoon

Tafelgarnituur*
Gepofte tuinbonen / groenten chips / nootjes / hartige koekjes 	 	 € 2,20

Uit te breiden met:
•	 Old Amsterdam 	 	 	 	 	 	 	 € 1,10 
•	 venkelworst Brandt & Levie 	 	 	 	 	 	 € 1,10

* Alle prijzen zijn per portie per persoon

Borrelgarnituur vanaf 40 personen
Amsterdamse bitterballen 	 	 	 	 	 	 	 € 5,00 per portie (3 stuks)
Gemengd bittergarnituur 	 	 	 	 	 	 	 € 5,00 per portie (3 stuks)
Vegetarisch bittergarnituur	 	 	 	 	 	 	 € 5,00 per portie (3 stuks)

Uit te breiden met:
•	 oude kaas bitterbal 	 	 	 	 	 	 	 € 1,70 per stuk 
•	 groenten bitterbal 	 	 	 	 	 	 	 € 1,70 per stuk
•	 vegetarische mini quiche 	 	 	 	 	 	 € 1,70 per stuk
•	 mini saucijzenbroodje Van Dobben 	 	 	 	 	 € 1,70 per stuk
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Receptie bites
(Vanaf 40 personen, minimale afname van 3 stuks per persoon)

Receptie bites
€2,80 per stuk

•	 Hartige scone met crème van gerookte peen, gelei van citroen & dragon V
•	 Krokante sushi met wasabi & zeewier-chips
•	 Blini burger met zalmtartaar, kappertjescrème 
•	 Couscous-feta bitterbal op wakamé, gembermayonaise (warm) V
•	 Kruidige Bara met Vadouvan-yoghurt en groene kruiden (warm) V
•	 Mini brioche gevuld met pulled chicken, gefrituurde uitjes en kokos (warm) 

Streetfood bites
€3,90 per stuk

•	 Klassiek broodje hamburger (70 gram rund) met gebakken spek & ui, Kesbeke augurk, 
	 gerookte ketchup en mayonaise 
•	 Klassiek vega broodje hamburger (70 gram) met gebakken ui, cheddar, Kesbeke augurk, 
	 gerookte ketchup en mayonaise V of V+
•	 Couscous shoarma bowl, gebakken paddenstoelen, avocado, geroosterde knoflook saus V+
•	 Rijk gevulde Gado Gado noodles met pittige pindasaus en kroepoek V
•	 Vegan Rendang van paddenstoelen, gember & peper met patatas bravas V+

        = vegetarisch 
        = vegan
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Zelf samenstellen
Vanaf 40 personen
Duurt het congres niet een gehele dag? Of wil je liever een eigen draai aan het menu geven? 
Bij gezelschappen vanaf 40 personen is het mogelijk om zelf een smaakvol geheel samen te stellen.
Voor ieder moment van de dag bieden wij diverse smakelijke opties in diverse prijscategorieën.

Ontvangst of pauze, ochtend of middag  | €3,40
Onbeperkt koffie / verse munt- gember- en citroenthee / water / koekjes en/of Tiny Tony’s

Ontbijt | €14,50
Koffie, thee, sappen / yoghurt met granola / vers gebakken mini croissantjes en chocolade broodjes / 
sandwich van desembrood met kaas & gerookte kipfilet / verse fruitsalade 

Lunch nationaal | €18,50
Kopje soep / divers belegde, vers gebakken broodjes met vegetarisch-, vis en/of vlees beleg / warme snack / 
vers fruit / Schulp fruitsappen / koffie en thee / water

Lunch internationaal | €26,00 
Kopje soep / salade / drie verschillende (warme) gerechten (vegetarisch, vis en/of vlees) / dessert / vers fruit 
/ Schulp fruitsappen / koffie, thee en water
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Uitbreidingen
Dranken
Frisdranken en sappen 1 dagdeel 	 	      € 3,80
Jar (tap) met verse limonade / ice tea 1 dagdeel	      € 2,90
Smoothie van groenten en/of fruit tijdens ontvangst € 3,40

Hartige tussendoortjes 	 	 	      € 3,40
Beemster kaasbroodje V
Vegan saucijzenbroodje V+
Surinaamse Roti rol 
Mini empanada Tikka masala V+
Kaasstengel V

Zoete tussendoortjes 				    € 2,80
Bakkers trots koekjes 
Witte chocolade haver-cranberry koek

Huisgemaakte zoete tussendoortjes		  € 3,00
Rozemarijncake
Wortelcake met citroencrème
Bananenbrood V+
Sticky dadelcake met toffee-karamel
Noten-vruchten booster V+ 

Ontbijt 				               	€ 14,50
Yoghurt met granola 
Vers gebakken mini croissantjes en chocolade broodjes
Sandwich van desembrood met kaas & gerookte kipfilet
Verse fruitsalade 



Dineren
Vanaf 40 personen
Bij al onze locaties kunnen we het diner geheel naar smaak én voorkeur op verschillende
manieren serveren. Van walking dinner tot uitgebreid tafelen. Altijd voorzien van lokale,
biologische en seizoensgebonden producten.
 
Sit down dineren
3 gangen menu € 38,50	 	 3 gangen deluxe menu € 47,50
4 gangen menu € 42,50	 	 4 gangen deluxe menu € 51,50

Uit te breiden met:
Amuse + € 3,40

Wijnen
Ons assortiment is met grote zorg samengesteld. Wij voorzien je graag van passend advies
om jouw lunch of diner tot een complete ervaring te maken. Prijs: vanaf € 20,70 per fles.

Diner drankarrangement |� € 25,20
Wijnen passend bij het menu per gang, tafelwater, koffie met friandises.

Koffie en thee | € 5,10
Ter afsluiting van het diner serveren wij koffie of thee met huisgemaakte friandises.

Verantwoord diervrij dineren
Onze keuken werkt niet alleen volgens de seizoenen maar ook met respect voor mens en dier,
dus met veel plezier en overtuiging serveren wij ons vegan menu.

Walking dinner
Een selectie van kleine gerechtjes die staand genuttigd kunnen worden. 
Een informele setting die ideaal is voor netwerken. 

4 gangen menu € 39,00
5 gangen menu € 42,00
6 gangen menu € 46,00

Vraag de sales- & eventmanagers naar de menusuggesties.
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Vragen over onze catering of meer 
weten over onze verschillende locaties: 

De Nieuwe Liefde, Felix Meritis of Rode Hoed?
We zijn telefonisch te bereiken via 020 589 16 95 

of mail naar sales@amerpodia.nl
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